


PASTA
SPAGHETTI CLAMS WITH SUN-DRIED
TOMATOES,        440        
สปาเกตตี้ผัดใส หอยตลับ

MUSHROOM RISOTTO,        460
bocconcini, thyme, truffle oil        
ร�ซอตโตเห็ดกับบอคคอนชีนีชีสและน้ำมันกลิ�นทรัฟเฟ�ล

SPINACH-RICOTTA RAVIOLI,        440
black truffle and parmesan cheese sauce      
ราว�โอร�่ไสผักโขมและชีสร�ค็อตตาเสิรฟกับซอสคร�มเห็ดทรัฟเฟ�ลและชีสพาเมซาน

BLUE CRAB SPAGHETTI,        490
bottarga, garlic, chili and clam broth
สปาเกตตี้ผัดพร�กกระเทียมเนื้อปูและไขปลาทูนารมควัน

HOMEMADE LAMP RAGU CAPELLINI,       450
slow braised lamb ragu      
พาสตาซอสเนื้อแกะตุน

MAIN COURSE
SEARED SEABASS,         720
mushroom puree, asparagus, vegetables
and basil beurre blanc
ปลากระพงทอดซอสโหรพาไวนขาวเสิรฟพรอมเห็ดบด หนอไมฝงและผัก

BOUILLABAISSE,         790
seabass, prawns, mussel,
scallops, served with baguette and rouille
ซุปอาหารทะเลเสิรฟกับขนมปงและซอสรุย

ROASTED KING FISH,        790
spring vegetables, pine nuts and capsicum broth
ปลาอินทร�หมักเคร�่องเทศยางเสิรฟพรอมผัก ถั่วเม็ดสนและซอสพร�กหวาน

SEARED SNOW FISH,        830
clam chowder, potato puree, roasted walnuts
ปลาหิมะกับซอสหอยตลับ เสิรฟพรอมมันฝรั่งบดและถั่ววอลนัท

RACK OF LAMB,       1450
artichoke, baby carrots, zucchini with ratatouille and salsa verde
เนื้อซี่โครงแกะอบกับโรสแมร�่และซัลซาเว�รด

48 HOUR 1824 SHORT RIB,        890
served with asparagus and roasted carrot puree
เนื้อตุน 48 ชม.หนอไมฝรั่งและแครอทบด

FROM THE GRILLS
SEAFOOD PLATTER,     1500
seabass, tiger prawn, rock lobster, squid and mussels
อาหารทะเลยาง ปลากะพง กุงลายเสือ กั้ง ปลาหมึก และ หอยแมลงภู

ROCK LOBSTER | กั้งหิน       950

TIGER PRAWNS | กุงลายเสือ     1200

KUROBUTA PORK CUTLET | เนื้อหมูคุโรบูตะ      790

GRILLED 150-DAY GRAIN-FED
AUSTRALIAN BEEF RIB EYE     1590
สเต็กร�บอายโคข�นออสเตรเลีย

FIRE ROASTED AUSTRALIAN BEEF
TENDERLOIN      1750
เนื้อสันในโคข�นออสเตรเลีย

PRIME-CUT TOMAHAWK STEAK    1950
สเต็กเนื้อโทมาฮอรก

SELECTIONS OF SAUCE
black peppercorn,       béarnaise, tartar,
beurre blanc or mushroom sauce
ซอสพร�กไทยดำ, ซอสแบรเนส, ซอสทารทาร, ซอสเบอรบลอง หร�อ ซอสเห็ด

please choose a side dish to complement your
‘from the grills’ item grilled asparagus, seasoned
fries, potato purée, sautéed mushrooms with
garlic, curly fries, mixed salad or sautéed spinach
หนอไมฝรั่งยาง, มันฝรั่งทอด, มันฝรั่งบด, เห็ดผัดกระเทียม, มันฝรั่งแบบเกลียวทอด,
สลัดผัก หร�อ ผัดผักโขม

ADDITION ON THE SIDE
POTATO PUREE, CURLY FRIES,
SEASONED FRIES              each 210
มันฝรั่งบด, มันฝรั่งแบบเกลียวทอด, มันฝรั่งทอด

SAUTÉED MUSHROOMS, GRILLED ASPARAGUS,
SAUTÉED SPINACH, MIXED SALAD      each 240
เห็ดผัดกระเทียม, หนอไมฝรั่งยาง, ผัดผักโขม หร�อ สลัดผัก

SWEET ENDING
SALTED CARAMEL BUDINO,       320
serve with chocolate chip, cookie crumbs,
white chocolate and whipped cream
คาราเมลบูดีโน เสิรฟพรอมช็อคโกแลตชิพ คุกกี้บด ไวทช็อคโกแลต และว�ปป�งคร�ม

TIRAMISU,        320
savoiardi biscuit, espresso, mascarpone and
bitter cocoa powder  
·ÕÃÒÁÔÊ ขนมปงกรอบซาวอย เอสเพรสโซ มาสคาโปเน และผงโกโก

CLASSIC CHEESECAKE,       350
serve with refreshing lime sorbet and berry compote
ชีสเคกเสิรฟพรอมเชอรเบทมะนาวและเบอรร�่แชอิ�ม  

SEASONAL FRESH FRUITS,       290        
tropical fresh fruits
ผลไมรวม 

ICE CREAMS     each scoop 130
vanilla bean, truly strawberry, swiss chocolate,
coconut, rum raisinI
ไอศกร�ม วานิลลา, สตรอเบอรร�่, ช็อกโกแลต, รัม เรซิ�น, มะพราว
 
SORBETS      each scoop 130
raspberry, lime
«ÍÃ�àº·� ÃÒÊàºÍÃ�ÃÕè, ÁÐ¹ÒÇ

Please let us know if you have any food allergies
or special dietary requirements.

ราคาขางตนไมรวมภาษีและคาบร�การ 10%

Price and quoted in Thai Baht, Subject to government
Tax and 10% service charge.

กรุณาแจงพนักงาน หากทานแพอาหารหร�อมีขอจำกัดทางโภชนาการใดๆ

CONTAINS
PORK

VEGETARIAN CONTAINS
NUT

GLUTEN FREE DAIRY

CONTAINS
ALCOHOL

CONTAINS
SHELLFISH

CHEF'S
SIGNATURE DISHE

CONTAINS
EGGS


